Salate und kalte vorspe’:,sew

Bunter Blattsalat .00
Gemischter Salat 9.50

SBArner Miritsalat”
Knackige bunte Blattsalate mit Speckstreifen, gehacktem E,
Pfirsichspalten, Himbeeren und knusprigen Broteroltons 13.50

Wihihlen Sie lhr Dressing: French, Italienne oder Honig-Balsamico

Tomatensalat mit Blffel-Mozzarella
mariniert mit olivensl, Balsamico und Basilikum 12.50

wWirziges Rindfleischtatar mit Kapern, Zwiebeln und Gurken
serviert mit goloenem Toast und Butter 18.50
als Hauptgericht 29.50

»Catpirinha-Lachsfilet”
Roh marinliertes Lachsfilet mit Limetten, Minze und Rohrzucker
serviert mit caiplrinha-Bspuma auf Fenchel-Rucola-Salat 18.50

Crostint zum selber streichen!
Frisch und kinusprig gebackene Crostint mit drelerlel Tapenade
(Trockentomaten-oliven, Aubergine-kKnoblauch, Thunfisch-Kriiuter)

&6 Stiick 10.50
12 Stiick 17.50
S UPP en
Gazpacho mit Basilikumsl uno Peperoniwitrfell 9.50
Elerschwimmli-Schaums Wppe mit Kriuter-Prussiens 11.00

Vegetarische Gerichte

RL. Port gr. Port
Kartoffel-quoceht ,Caponata“ mit sizilianischem Ratatouille,
Krbiutern und kinusprigem Parmesan-Kracker 18.00 24.00

Goldene gemitse-Piccata wmit Tomaten-Oliven-Salsa
auf siimigem Safran-Risotto 19.00 25.00

Alle Prelse bn CHF nkl. #.6 % MWST /{if@{]lfmmhﬁem

flestaurant




Flschgerichte

Grillierte norwegische Lachstranche mit Olivenpesto
auf Lauwarmen Salat von Artischoken, Bohnen, Trocken-
tomaten und Kartoffeln an Pommery-senf-vinaigrette

Baby-Eglifilets nach Art des Chef's mit Champignons
wunol Kapern serviert mit Salzkartoffeln

Gebratene Riesenkrevetten , Thaitl

mit Chill, Mango-, Papaya- und Tomatenwitrfell,
Schnittlauch und gerdsteten Pinlenkernen
serviert mit Kokosnuss-vanille-rReis

Fleischgerichte

Bauernbratwurst vow der ,Linden Metzgerel”
mit Zwiebelsauce und knuspriger Butter-Rosti

Gebratene , Tandoorl-Pouletbrust’ mit Melonen-rRaita
serviert auf plkantem Gemiisecurry
und golden gebackenem Chapatl (tndisches Fladenbrot)

Geschnetzelte Kalbsleberli mit Kriiutern und Portwelin
serviert mit kinuspriger Butter-Ristl

Kalbsgeschnetzeltes an Elerschwitmmli-Rahmsauce
serviert mit kinuspriger Butter-Rstl

Saltimbocea vom Kalb wmit Balsamico-)us
auf simigem Safran-Risotto
mit Ronflerten Kirschtomaten

kL. Port gr. Port

28.00

29.00

35.00

35.00

37.00

42.00

kL. Port gr. Port

25.00

29.00

33.00

36.00

Gebratenes Swiss-Beef-Entrectte mit Kriiuter-Plnien-Kruste

Kresse-kartoffel-Galetten und Sommergemiise (250 )
(150 9)

28.00

Alrport-Mixed Grill mit Kalb, Poulet, Rind, Cipollata und Speck

serviert mit Knoblauchdipp und Kriiuterbutter
Twister frites und sizilianisches Ratatouille

Alle Preise in CHF tnkl. 7.6 % MWST

19.50

29.50

35.00

39.00

422.00

46.00

39.00
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